Sao Lourengo do Barrocal

Vinho Branco Reserva 2018

DENOMINA(;AO DE ORIGEM  Vinho Regional Alentejano

SAO LOURENCO 4o ANO DE COLHEITA 2018
IDADE DAS VINHAS 28 anos (Roupeiro) / 8 anos
GEOLOGIA DO SOLO Natureza granitica
CASTAS Roupeiro, Viognier
Colheita manual separada por casta, com triagem, desengace,
% esmagamento, prensagem e fermentacio alcodlica em cuba de
VINIFICACAO Lo .
¢ betdo a temperatura controlada. Estagio em barricas de carvalho
francés durante 8 meses, a temperatura controlada.
INFORMACAO TECNICA Alcool/Volume: 13% Acidez total: 5,6 g/1 pH: 3,4
_ Cor amarelo citrico, ligeiramente dourado. Apresenta notas de
frutos citrinos, alguma baunilha e uma ligeira nota amanteigada.
Vinke Braneo enite Wine PROVA Vinho muito fresco, de boa complexidade, frutado, equilibrado
— em frescura e acidez, e gastronomicamente pronto para qualquer
e eate grown and hand refeicdo. Final de boca de longa persisténcia.
ENOLOGA Susana Esteban
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