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MENU DE NATAL CHRISTMAS MENU 

24.12.2019 

JANTAR DE NATAL CHRISTMAS DINNER 

APERITIVO DE BOAS VINDAS HEARTY WELCOME COCKTAIL 

Empadinhas de galinha com mel e lúcia-lima Mini chicken pies with honey and lemon verbena 

Croquetes da nossa vitela São Lourenço do Barrocal veal croquettes 

Canapés de perdiz de escabeche Partridge escabeche canapés 

Bochechas de bacalhau panadas Crispy breaded cod cheeks 

Pãezinhos recheados com enchidos e cogumelos Bread rolls stuffed with Portuguese sausages and mushrooms 

Ovos verdes Deviled eggs 

ENTRADA STARTER 
Terrina de lagostins do rio, garoupa e romã Crayfish, grouper and pomegranate terrine 

SOPA SOUP 
Aveludado de perdiz com hortelã, cogumelos, castanhas e foie gras fresco  
Velvety partridge soup with mint, mushrooms, chestnuts and fresh foie gras 

PRATOS PRINCIPAIS MAIN COURSES 
Bacalhau e couves da horta em papelote Cod and cabbages from the garden en papillote  

Assado da nossa vitela biológica com legumes e ervas aromáticas Roast of our organic veal with vegetables and herbs  
  

SOBREMESA DESSERT 
Pudim de azeite e especiarias Olive oil and spices pudding 

MESA DE SOBREMESAS TRADICIONAIS TRADITIONAL DESSERTS TABLE 
Seleção de queijos e enchidos regionais Selection of regional cheeses and charcuterie 

Tronco de Natal Christmas trunk cake 
Farófias Portuguese sweet of egg whites 

Arroz Doce Sweet rice pudding 

Sericaia com ameixa d’Elvas Traditional eggs, milk and sugar cake with sweet prune from Elvas 
Bolo Rainha Traditional queen cake with nuts and raisins 

Bolo Rei Traditional king cake with nuts and crystallised fruit 
Sonhos Portuguese choux pastry 

Azevias de batata doce Fried sweet potato pastry 

Bebidas Beverages 
À la carte e não incluídas no jantar À la carte and not included in the dinner 

Preço por pessoa Price per person: ¤ 95,00 

Crianças dos 5 aos 12 anos Children from 5 to 12 years old: ¤ 40,00 

Crianças dos 0 aos 4 anos: gratuito Children from 0 to 4 years old: free 
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MENU DE NATAL CHRISTMAS MENU 

25.12.2019 

ALMOÇO DE NATAL CHRISTMAS LUNCH 

ENTRADA STARTER 
Salada de camarão e espinafres da horta biológica Shrimp salad with spinach from our organic garden 

SOPA SOUP 
Canja de garoupa Grouper broth 

PRATO PRINCIPAL MAIN COURSE 
Peru recheado com cogumelos e farinheira Mushroom and Portuguese ‘farinheira’ stuffed turkey 

SOBREMESA DESSERT 
Pudim Abade de Priscos ‘Abade de Priscos’ traditional egg pudding 

MESA DE SOBREMESAS TRADICIONAIS TRADITIONAL DESSERTS TABLE 
Seleção de queijos regionais Selection of regional cheeses 

Tronco de Natal Christmas trunk cake 
Farófias Portuguese sweet of egg whites 

Bolo Rainha Traditional queen cake with nuts and raisins 
Bolo Rei Traditional king cake with nuts and crystallised fruit 

Sonhos Portuguese choux pastry 
Azevias de batata doce Fried sweet potato pastry 

Bolo de Natal Christmas cake 

Bebidas incluídas* Beverages included* 
*Um copo de vinho São Lourenço do Barrocal Regional Branco e um copo de vinho São Lourenço  

do Barrocal Reserva Tinto *One glass of São Lourenço do Barrocal Regional White wine and one glass  
of São Lourenço do Barrocal Reserve Red wine 

Preço por pessoa Price per person: ¤ 85,00  
Crianças dos 5 aos 12 anos Children from 5 to 12 years old: ¤ 35,00 

Crianças dos 0 aos 4 anos: gratuito Children from 0 to 4 years old: free 

 


